—— RECEPT SEFKUCHARE ——
LUKASE OTAHALA

HOUBOVE ARANCINI SE SENNOU MAJONEZOU

Kfupavé rizotové kuli¢ky plné chuti lesnich hub, parmezanu a bylinek. K tomu netradi¢ni senna
majonéza s jemnym koufovym nadechem. IdedIni pairing k elegantnim bilym nebo leh¢&im ¢ervenym
vinm s charakterem.

SUROVINY PRO 6 0SOB:

Arancini:

500 g rizotové ryze

2 Salotky

1 strouzek ¢esneku

120 g susenych hfibl

100 ml suchého bilého vina
100 g parmezanu

60 g mascarpone

olivovy olej, tymidn

sal, pepft

Na obalovani:
hladka mouka
2 vejce
strouhanka

Senna majonéza:

1 hrst kvalitniho sena

400 ml slunecnicového oleje
100 ml olivového oleje

70 g Zloutkd

1 1zicka dijonské hofi¢ice

2 Izice vinného octa

1 citron

sal, pept

POSTUP:

Arancini: Hiibky uvafime. Salotku, ¢esnek a tymian orestujeme, pfidame ryzi, vino, nechame
odpafit. Pfidavame vyvar z hub, dokud neni ryze mékka. Vmichdme houby, parmezan,
mascarpone. Po vychlazeni tvarujeme kuli¢ky a obalujeme.

Senny olej: Seno zahfejeme v oleji na 60 °C, osolime, nechame vychladnout, rozmixujeme
a precedime.

Majonéza: Do zloutkl, hofcice a octa zaslehame olej. Dochutime citronem, soli a peprem.
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